


Luise und Josef Bolte fihrten das Haus Bolte durch den
2. Weltkrieg. Josef Bolte kam nach dem Krieg krebskrank
nach Hause zurlck. Luise zog die drei Kinder Anita, Josef
und Gerda groB und war gezwungen das
Lebensmittelgeschaft und die Backerei zu verpachten.
Die Schenkwirtschaft betrieb sie selbst weiter.

Da Josef Bolte keine Kinder hatte, Ubernahm 1995 Silvia
Wehkamp (jingste Tochter von Gerda) nach der Geburt
ihrer beiden Tochter die Gaststatte.

Heute verfugt das Haus Bolte Uber 25 Hotelzimmer mit
hauseigenem Restaurant "Bei Gerda" und Eiscafé, 3
Kegelbahnen und 2 AuBenterrassen. Kern der Speisekarte
sind die traditionellen Schnitzelgerichte transferiert in
die heutige Zeit.

Im Jahr 1869 kam der Bahnwarter Carl Bolte nach
Salzbergen. Er grindete das Lebensmittelgeschaft Bolte
mit eigener Backerei und Schenkwirtschaft. Das 1. Haus
Bolte stand damals auf dem heutigen "Dorfplatz".
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Der Sohn von Luise und Josef, ebenfalls Josef Bolte
Ubernahm als gelernter Backer die Gaststatte Bolte und
baute das heutige Gebaude an der BahnhofstraBe 1968.
Mit dem Bau der 2. und 3. Kegelbahn unterstutze seine
Schwester Gerda ihn taglich bei der Arbeit und versorgte
die Gaste. Gerda fuhrte mit ihren traditionellen
Schnitzelgerichten die "& la carte" Kiche im Haus Bolte ein.
Auch Familienfeiern wurden nach guter alter Tradition
bekocht.




Liebe Gaste, ©o)
das Wohl der Tiere und unsere Umwelt liegen uns am Herzen. Daher achten wir bei der Auswahl unserer Rohstoffe,

insbesondere beim Fleisch, auf eine artgerechte Tierhaltung. Damit wir Euch die beste Qualitat und Frische unserer
Zutaten garantieren kénnen, arbeiten wir mit regionalen und lokalen Lieferanten aus unserer Heimat zusammen.

vegetarisch W& vegan @ W
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Gerdas Tagessuppe 6,80 Gebackener Schafskase W@ 8,70
mal so, mal so auf Tomate und Rucola

Stangenbrot g 4,80 Rote Beete Carpaccio @ 9,90
mit Knoblauch-Tunke Schafskase, karamelisierte Walntsse

Knoblauch Pfannenbrot &\ 6,80 Kartoffelpuffer 'w 9,50

mit zweierlei Tunke nach Wahl 2 Kartoffelpuffer , Apfelmus

Champignons mit Lauchzwiebeln & 7,50

mit Knoblauch-Tunke HahnchenspieB Mango Curry
knusprig paniertes Hahnchen 8,50
Gemisekrokette\m 850 mit exotischer Tunke und Brot
Gemusekugel gefullt mit Schafskase,
paniert, Puszta-SoBe Rinder Carpaccio 13,90

Rindfleisch roh, Champignons, Rucola
Parmesan, Pinienkerne
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Josef

Schweineschnitzel mit knuspriger Chilli-Bacon Panade,
marinierten Zwiebeln, Salat, Tomate, Gurke, Cheddar und Haus-Burger-Tunke im
hauseigenen Burger Brotchen*

Carl

Rinderschnitzel mit knuspriger Parmesan-Rosmarin-Knoblauch Panade,
suBen marinierten Zwiebeln, Salat, Tomate, Gurke, Cheddar und Haus-Burger-
Tunke im hauseigenen Burger Brotchen*

Gerda

Hahnchenschnitzel mit Paprika-Curry-Cornflakes-Panade, Preiselbeeren,
Ziegenfrischkase, Gurke, Salat, Limetten-Minz Tunke im hauseigenen Burger
Brotchen*

Luise\®
vegetarisches Schnitzel mit klassischer Panade, marinierten Zwiebeln,

Tomate, Gurke, Salat, Gouda und Limetten-Minz-Tunke im hauseigenen
Burger- Brotchen

Optional
Parmesan, Cheddar, Gouda, Mozzarella, Blauschimmelkase, Zwiebeln,

Speck, extra Tunke, Jalapenos, Ananas

*mit Sepia

11,90

13,90

11,90

10,80

je 1,80
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Setrilt 7
Das Fleisch

Schweineschnitzel
100 g - 4,80
200 g - 9,50
300 g -14,00

Rinderschnitzel

250 g - 17,80

Rumpsteak

250 g - 22,50

Hahnchenschnitzel

250 g - 11,20

Vegan @

250 g - 11,50

Setrilt 2
Die Panade

Klassiker
Klassisch
Dinkel
Natur

Herzhaft
Chilli-Bacon
Rostzwiebel-Senf
Parmesan-Rosmarin*

*mit Knoblauch

Exotisch
Paprika-Curry-Cornflakes
Dinkel-Zitrone

Searitt 3
Die Sofe

Jagersof3e
mit Pilzen und Zwiebeln

PusztasoBegy
mit Paprika und Zwiebeln

ChampignonrahmsofBe \g

mit Champignons und
Zwiebeln

CurrysahnesoBe\gy
mit Curry und Zwiebeln

Pfefferrah msoBe\
mit Pfefferkdrnern

+je 2,00
extra

Sehritt#
Der Z?e&?

Uberbacken
Gouda
Parmesan
Mozzarella
Blauschimmelkase
Cheddar

oben drauf
Zwiebeln
Speckwdurfel
Speckstreifen
Champignons
Tomate
Jalapenos
Spiegelei
Ananas

+je 1,80
extra




Sallnacher

Beilagen je 4,90

Hauspommes &

SuBkartoffelpommes &

Bratkartoffeln

Wildreis & W&

Buntes Pfannengemiise & &

gerosteter Blumenkohl-Brokkoli Mix, Hollandaise &
knusprige Bohnen mit Speck im Bierteig
Saisongemuse &

Speckbohnen

Zum Tunken @

Tomaten-Tunke & &
Mayonaise
Knoblauch-Tunke
Frische Krauterbutter
Curry-Ananas-Tunke
Haus-Burger-Tunke
BBQ-Tunke
Blauschimmel-Tunke
Limetten-Minz-Tunke




Kartoffel-Puffer-Burger 17,90
Kartoffelpuffer, Schweineschnitzel, Apfelmus, Salat und Preiselbeeren

Schnitzel - Flammkuchen 27 50
Schweineschnitzel 400g, Schmand, Speckwdrfel, Zwiebeln und Gouda

Dreierlei vom Schnitzel 27,90
drei Schnitzel 4 100g mit verschiedenen Panaden (Dinkel, Chilli-Bacon,
Parmesan-Rosmarin-Knoblauch), Zwiebeln, Jager- und PusztasoBe,

Mayonaise, Hauspommes und Salat

Gerdas Schnitzel-Mix 29,90

Schnitzel vom Hahnchen mit Dinkel-Zitronen-Panade, vom Rind mit Zwiebel-
Senf-Panade und vom Schwein mit klassischer Panade, Currysof3e,
ChampignonrahmsoBe, Hauspommes und Salat

Bauernschnitzel 29,90

Schweinefiletschnitzel 250g mit klassischer Panade, mit Speck, Zwiebeln und
Pilzen, Bratkartoffeln und Speckb&hnchen

Filetpfanne 28,50
Medaillons vom Schwein 250g, Pilze, Zwiebeln, Gouda, Bratkartoffeln und Salat




Aus dem Garlen

Salate

Kleiner Salatmix '@ @
Blattsalat, eingelegte Mohren,
Tomaten, Paprika, Gurke

Rote-Beete Salat @@
Rote Beete, Apfel, Zwiebeln

Bunter Salat @

Blattsalat, Rucola, Spinat, Paprika,
Gurken, eingelegte Mdhren,
Mozzarella, Pinienkerne,
Kirschtomaten

Rucola Salat

Blattsalat, Rucola, rote Beete,
Schafskase, Champignons, Speck,
Kirschtomaten, Walnusse

wahlweise mit
Schnitzelstreifen - 5,50
Rindfleischstreifen - 7,50
Hahnchenbruststreifen - 5,80

6,80

12,80

14,80

Bunte Schusseln

Biker-Schiissel W& 15,50
Wildreis, knackiger Blattsalat, Mais,

Heidelbeeren, Méhren, Paprika, Gurken,
Kirschtomaten, Mozzarella, Erdnuss

Fitness-Schussel @ 15,50
Rosmarinkartoffeln, Blattspinat,

Kichererbsen, Rote Beete, Tomate,

Schafskase, Cashewkerne

Power-Schissel & 15,50
Wildreis, Blattspinat, Mais, Rosinen, grune

Bohnen, Kichererbsen, Blumenkohl, Brokkoli,
Pinienkerne

Dressing
Erdbeer-Balsamico, Mango-Balsamico, Honig-Senf,
Joghurt, Essig-0l




Fiir unsere Kinder

Schnitzelkonig 8,50
kleines Schnitzel mit Hauspommes, Tomaten-Tunke und Mayonaise

Hahnchenprinzessin 8,50
Hahnchennuggets mit Hauspommes, Tomaten-Tunke und Mayonaise

Marchenteller 8,50
Schnitzelstreifen mit Champignonrahm, Hauspommes




/Vnc/zx/eé:w

Joghurteis
mit Waldfrucht, Sahne und WaldfruchtsoBe

Gerdas Vanillepudding im Glas &
mit Erdbeeren, Sahne und Erdbeersole

Rhabarber-Erdbeer-Kompott @
mit Vanilleeis, Sahne und ErdbeersoBe

Schokoladenmousse im Glas W
mit Straciatellaeis, Eierlikér, Sahne und Schokoraspeln

6,00

6,00

6,00

6,00







Gelrinte

Biere

Konig Pilsener v. Fass
Theodor Kénig v. Fass
Bierbowle v. Fass

Kdstritzer v. Fass
Benediktiner Weissbier v. Fass
Benediktiner hell

Bitburger Pils / Radler 0,0 %
Benediktiner alkoholfrei

0,3l
0,3l
0,3l
0,3l
0,5l
0,33l
0,33L
0,51

3,60 | 0,51 5,80
3,60 | 0,51 5,80
4,70 1 0,5 6,80
3,60 | 0,51 5,80
5,80
3,60
3,60
5,80

Unsere Hauslimonaden

Orange - Limette Limonade
Zitronen - Melisse Limonade

0,314,20 | 0,51 6,00

Alkoholfreie Getranke

Coca Cola/ Cola Zero

Sinalco Cola / Orange / Sprite

Regina

Schweppes Bitter Lemon

Gerolsteiner classic / medium / naturell
Gerolsteiner classic / naturell
Fassbrause Holunder und Zitrone
hauseigenes Tafelwasser

Tonicwater

0,33l
0,3l
0,3l
0,2l
0,251
0,75l
0,33l
0,51
0,2l

3,60
3,60
3,50
3,00
3,20
6,90
3,40
4,00
3,00




Gelrinte

Safte

Maracuja

Ananas

Orange

Apfel

Banane

Kirsche

Schwarze Johannisbeere
Rhabarber

Cranberry

Alle unsere Safte sind auch als
Schorlen erhaltlich.

Saftschorle 0,314,101 0,51 5,10

0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l
0,2l

3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30

Kaffeespezialitaten

Tasse Kaffee
Pott Kaffee
Kannchen Kaffee
Cappuccino
Espresso
Milchkaffee
Latte Macchiato
Tasse Tee

Kakao

Kakao mit Sahne
Gluhwein

2,70
3,20
3,70
3,00
2,20
3,80
4,20
2,70
3,50
4,00
4,50




Gelrinte

Aperitif WeilBBweine
Aperol gespritzt 7,90 Grauer Burgunder trocken 0,2l 6,50 | 0,75l 23,50
Lillet Wildberry 7,50 Riesling Spétlese trocken 0,2l 7,00 | 0,75l 24,50
Hugo 7,50 Chardonnay trocken 0,2l 6,50 | 0,75l 23,50
Riesling Reserve halbtrocken 0,2l 7,80 | 0,751 27,00
Cocktails
Sex on the Ems 8,00
Wodka, Pfirsichlikor, diverse Safte R O S é
. 8,00 : :
M?JJE?M o ’ Portugieser WeiBherbstiebich 0,21 7,00 | 0,751 24,50
Gin Tonic 7,50
Gin, Tonicwater, Rosmarin, Tanqueray R OtW e| n e
Cuba Libre 8,00
Rum, timette, Rohraucker, Cota Spatburgunder trocken 0,2l 7,80 | 0,751 28,00
Tequila Sunrise 8,00  St.Laurent trocken 0,2l 6,801 0,75 24,00
Tequila, Zironen-, Orangensaft, Grenadine
Lemberger halbtrocken 0,2l 6,801 0,751 24,00
SoolJUiCi a“ﬁoheolirei 559 portugieser tiebiich 0,2l 6,801 0,75 24,00
rangen-, Maracujasaft, Vanilleeis, Grenadine
Coconut Kiss 6,50

Sahne, Orangen-, Ananassaft, Kokossirup




Gelrinte

Spirituosen

Korn, Wachholder 2 cl
Jagermeister 2 cl

HKT 2 cl

Fernet Branca / Menta 2 cl
Sambuca / Ouzo 2 cl
Malteser / Linie 2 cl
Ramazotti 2 cl
Grappa 2 cl

Baileys 2 cl
KUstennebel 2 cl
Tanqueray/Gin 2 cl
Eierlikor 2 cl

Wodka 2 cl

Barenfang 2 cl
Weinbrand 2 cl
Sherry 4 cl

Saure Kirsche 2 cl
Berliner Luft 2cl

1,50
2,50
2,50
3,00
2,50
3,50
2,50
4,20
2,50
2,50
3,00
2,00
2,50
2,50
2,50
4,50
2,00
2,00

Brande von Prinz
Alte Williamsbirne 2 cl
Alte Haselnuss 2 cl
Alte Marille 2 cl

Gemischtes

Korn - Mix

Havanna - Mix
Weinbrand - Mix

Jim Beam - Mix
Redbull - Mix
Captain Morgan - Mix

4,20
4,20
4,20

3,00
4,50
4,50
4,50
5,50
4,50




